
GREFIS HOTEL



FÜR 4 STUNDEN BUCHBAR
INKLUSIVE BIER, WINZER WEINE, 

SOFT- UND HEIßGETRÄNKE
AB 38,00 EUR PRO PERSON



GLÜHWEIN EMPFANG (1 GLAS PRO GAST) 
WEIHNACHTLICHES 3-GANG MENU 

AB 49,00 EUR PRO PERSON

BUCHBAR BIS 20 PERSONEN. AB 20 PERSONEN UNTERBREITEN WIR IHNEN GERNE EIN 
INDIVIDUELLES ANGEBOT IN BUFFETFORM.



GLÜHWEIN EMPFANG (1 GLAS PRO GAST) 
WEIHNACHTLICHES 4-GANG MENU 

AB 61,00 EUR PRO PERSON

BUCHBAR BIS 20 PERSONEN. AB 20 PERSONEN UNTERBREITEN WIR IHNEN 
GERNE EIN INDIVIDUELLES ANGEBOT IN BUFFETFORM.



GLÜHWEIN EMPFANG (1 GLAS PRO GAST) 
WEIHNACHTLICHES 5-GANG MENU 

AB 72,00 EUR PRO PERSON

BUCHBAR BIS 20 PERSONEN. AB 20 PERSONEN UNTERBREITEN WIR IHNEN GERNE 
EIN INDIVIDUELLES ANGEBOT IN BUFFETFORM.





GREFIS HOTEL



KÜRBISCREMESUPPE
Eingelegte Cranberrys | Kürbiskerne | Kürbiskernöl | Kresse

***

OCHSENBÄCKCHEN
Portweinjus |  Süßkartoffelpüree | getrüffelter Spitzkohl

oder

SPINATRISOTTO
Kräuterseitlinge | pochiertes Ei | Limetten-Hollandaise

***

LEBKUCHENMOUSSE
Vanilleeis | Glühweinbeeren

MARONENSCHAUMSUPPE
Kräutercroûtons | Cassis Kaviar | Kresse

***

GEBEIZTER LACHS
Beluga-Linsen | Gurken Vinaigrette | Limetten-Crème-Fraîche

***

ENTENBRUST
Honig-Rosmarin Lack | Orangenjus | Kartoffelbaumkuchen | Blaukraut

oder

STEINPILZRAVIOLI
Salbeibutter | Pilze | Eigelb | Kürbis | Hartkäse | Rucola

***

VANILLEKIPFERL-PARFAIT
Glühweinbeeren | Crumble



STEINPILZ CONSOMMÉ
Wurzelgemüse | Trüffel | Kräuteröl

***

LAUCH QUICHE
Wildkräuter | Rote-Bete-Apfelsalat | Walnuss 

***

PILZE & TRÜFFEL

Spaghetti | Steinpilzrahm | Buchenpilze | Trüffel | Kräuteröl

***

ROASTBEEF
Rosmarinjus | Kartoffelgratin | Wilder Brokkoli

oder

STEINPILZRAVIOLI
Salbeibutter | Pilze | Eigelb | Kürbis | Hartkäse | Rucola

***

LEBKUCHENMOUSSE
Vanilleeis | Glühweinbeeren

STEINPILZ CONSOMMÉ
Wurzelgemüse | Trüffel | Kräuteröl

***

ROTE BETE HUMMUS
Falafel | gebackene Avocado | Granatapfel

***

OFFENE LASAGNE
Pilzragout | Rahm | Tomaten Sugo | gegrillter Kräuterseitling

oder

GEFÜLLTE SÜßKARTOFFEL
Tahini | Grillgemüse | Granatapfel | Käse | Kadayif Fäden

***

WARMER APFELCRUMBLE
Avocado-Schoko-Creme



KÜRBISCREMESUPPE
Eingelegte Cranberrys | Kürbiskerne | Kürbiskernöl | Kresse

***

SAISONALES SALATBUFFET
Blattsalate | Rohkost | Dressings | Tomatensalat | Couscoussalat | Gurkensalat 

Kartoffelsalat | Coleslaw uvm.

***

LAUCH QUICHE
Wildkräuter | Rote-Bete-Apfelsalat | Walnuss 

***

OCHSENBÄCKCHEN
Portweinjus |  Süßkartoffelpüree | getrüffelter Spitzkohl

***

SKREI
Riesling Sauce | Rote-Bete-Risotto | Eigelb | Lauch

***

STEINPILZRAVIOLI
Salbeibutter | Pilze | Eigelb | Kürbis | Hartkäse | Rucola

***

LEBKUCHENMOUSSE
Vanilleeis | Glühweinbeeren

STEINPILZ CONSOMMÉ
Wurzelgemüse | Trüffel | Kräuteröl

***

SAISONALES SALATBUFFET
Blattsalate | Rohkost | Dressings | Tomatensalat | Couscoussalat | Gurkensalat 

Kartoffelsalat | Coleslaw uvm.
***

GEBEIZTER LACHS
Beluga Linsen | Gurken Vinaigrette | Limetten-Crème-Fraîche

***

ROTE BETE HUMMUS
Falafel | gebackene Avocado | Granatapfel

***

ROASTBEEF
Rosmarinjus | Kartoffelgratin | Wilder Brokkoli

***

ENTENBRUST
Honig-Rosmarin Lack | Orangenjus | Kartoffelbaumkuchen | Blaukraut

***

SKREI
Riesling Sauce | Rote-Bete-Risotto | Eigelb | Lauch

***

GEFÜLLTE SÜßKARTOFFEL
Tahini | Grillgemüse | Granatapfel | Käse | Kadayif Fäden

***

LEBKUCHEN MOUSSE
Vanilleeis | Glühweinbeeren

***

WARMER APFELCRUMBLE
Avocado-Schoko-Creme
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